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Malkekoner og -maend pa Merlasegédrden ca. 1923.
Lees om meelk og mejeribrug inde i bladet.
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Dansk mejeribrug og mejeristen

Mejerierne og bonderne tog i
feellesskab initiativet til at sik-
re kvalitet og sikkerhed af maelk
og smor. Myndighederne kom
forst senere ind i billedet. Det
var de danske mejerier, som i
samarbejde med leegerne og
dyrlegerne var pionererne pa
fodevareomrédet.’

Mejerierne

Det mejeribrug, der var kendt i for-
ste halvdel af 1800-tallet, fandtes
p& herregardene. Det var de sé&-
kaldte ‘holleenderier’, og de blev
oftest drevet af en forpagter.? Et af
dem 1& pa Bonderupgard nogle fa
kilometer fra St. Merlgse, og her
var det et antal malkekoner, der

daglig stod for malkningen af den
store kvaegbeseetning, hvorefter
meelken blev bragt til mejeribyg-
ningen, som var ledet af en kvin-
delig mejerske.® Maelken blev op-
bevaret i keelderen, hvor flodelaget
efter henstand blev hAndskummet
til den efterfolgende smgarfremstil-
ling, som foregik i en traekaerne
drevet med en hesteomgang.

' Jorgen Leisner i et interview ved

Anders Dalsgaard i Dansk Veterinaer

tidsskrift, 09.2017.

Jf. ogsa Art. i Lokalhistorisk Forenings

blad - Efterar 2015: Om erhvervshol-

leendere.

3 P& gardene var forarbejdning af meelken
husmorens opgave.

N

Herregardsmejeriet pa Bonderupgdrd. Udateret.
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Mejeristerne fulgte med mejerier-
ne med andelsbevaegelsens gen-
nembrud i 1880°erne, og de var
medvirkende til, at mejeribruget fik
status i et registreret og statskon-
trolleret system. Det forte til ensar-
tede produkter af hgj kvalitet til ba-
de hjemmemarked og til eksport.
Det begyndte med sma produk-
tionsenheder, hvor der blev frem-
stillet smer, men efterhanden, hvor
maelkemaengden ggedes, fulgte
osteproduktionen efter. To mejeri-
skoler* blev oprettet med det for-
mal at understotte den teoretiske
del af uddannelsen for at daekke
behovet for faglaerte mejerister og
mejeribestyrere til de mange an-
delsmejerier, som blev oprettet i
de efterfelgende ar.°

Det forste andelsmejeri

Forst i 1880°erne var mejeristen Ja-
cob Stilling Andersen elev pa Tu-
ne Landbrugsskole. Her havde for-
standeren sidelgbende oprettet et
forsagsmejeri, hvortil der blev hen-
tet maelk fra egnen med det formal
at iveerkseette en feelles smarpro-
duktion med en bedre kvalitet end
det i forvejen kendte bondesmaeor.
Efter skoleopholdet og med inspi-
ration derfra rejste Stilling Ander-
sen tilbage til sit fadesogn i Glgod
og begyndte at fere propaganda
blandt egnens landbefolkning for
de muligheder, der 13 i oprettelse
af et mejeri med feellesdrift og pa
andelsbasis ledet af en bestyrelse
og med et szt vedtegter. De 3

Meelkekusk Jens Hansen, Tingerup, foran
Stestrup Andelsmejeri ca. 1950.

vigtigste principper: 1. Ens afreg-
ning af leveret maelkemaengde. 2.
Alle leverandgrer kun én stemme
uanset brugssterrelse. 3. Solida-
risk ansvar for mejeriets gkonomi.
Den 10. juni 1882 blev det forste
andelsmejeri sat i drift i Hjedding
med Jacob Stilling Andersen som
bestyrer. Mejeribygningen omfat-
tede et fyrrum, skummesal, smor-
kammeret, laboratorium og an-

4 Ladelund Landbrugs- og Mejeriskole af
1879 og Dalum Mejeriskole af 1889.

5 Jf. haeftet Skiftende tider - erhverv under
forvandling Il. Udgivet af Lokalhistorisk
Arkiv og Lokalhistorisk Forening 1998.
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dre rum. Af det faste inventar var
der dampkedlen, dampmaskinen,
Fjords grydepasteur ¢, centrifugen,
smgrkeernen, samt diverse mael-
kekar og rengeringsrekvisitter. Ad
are blev besastningerne stgrre og
dannede grundlag for osteproduk-
tioner, og endnu et restprodukt,
vallen, blev sammen med den syr-
nede malk sendt tilbage til leve-
randorerne som foder til dyrene.

Lurmaerket -

et initiativ fra erhvervet

Som en kvalitetssikring fik Dan-
ske Mejeriers Smarmaerkefor-
ening den 23. oktober 1901 regi-
streret ‘lurmaerket’ Danish But-
ter som kvalitetsmaerke for dansk
smer 7, og samtidig blev der i me-
jerikredsene oprettet kontrol med
bedgmmelse af smag og kvali-
tet af smorret fra de enkelte me-
jerier. Fra smgrudvalgets side blev
det sa sidenhen ved Smgrloven af
30. marts 1906 fastlagt, at al smer,
meelk og flede til eksport under
lurmaerket skulle pasteuriseres.

LURPAK

DAMSK ShMEIR

250ge

Smorpakke anno 2018 med lurmaerke.
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Udvikling og rationalisering i
1900-tallet

Elselskabet NVE med hovedsade
i Svinninge blev grundlagt i 1912,
0ogsa pa andelsbasis og med det
formal at levere elektricitet til al-
le forbrugere i forsyningsomradet.
Det var til stor gavn, da den nye
energiform blev lagt ind p& meje-
rierne til aflesning for dampmaski-
nen. Med udviklingen af elektro-
motoren blev meelkepumper og
kelemaskiner hurtigt et fast inven-
tar i mejeriets drift til styring af flow
og af temperaturerne ved pasteuri-
seringen og pa ostelagrene. Man-
ge mejerister har lagt mange timer
i disse osteproduktioner, da pro-
cessen pa det tidspunkt var me-
get arbejdskraevende. S& ganske
rigtig som ostehandleren tit sagde
til sine kunder pé salgsturen: “Det
er mejeristens sved, der gor osten
fed”.

Tiderne har maske ikke altid vee-
ret optimale for udviklingen i sam-
fundet, men mejeribruget har al-
tid evnet at forny sig og benytte
de nye teknologier. Sdledes blev
ostekar og smearkaernerne af tree
efterhanden udskiftet med ud-
styr af rustfri stal. Der blev og-
s& monteret omrering pa ostekar-
rene for at lette arbejdet ved de
starre produktioner. Mange meje-
rier fik endvidere opsat automati-
ske maskiner for pakning af drit-
telsmor og til pakninger for de-
tailhandelen, som blev leveret fra
smegrmejerierne, og denne drifts-
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form fortsatte i artier fremover. Her
i vores omrade (den gamle Tolle-
se kommune) var der syv mejeri-
er i drift, og heraf havde St. Mer-
lase A/M den sterste indvejning i
maelkemaengde - 6 mio. kg. maelk
arligt i 1930. Det 14 teet ved jern-
banen og solgte i mange ar maelk
tii de kebenhavnske mejerier.
Efter Anden Verdenskrig blev der
her i landet med gkonomiske mid-
ler fra Marshallplanen? ivaerksat en
genopretningsplan med det formal
at skabe udvikling gennem inve-
steringer i bade industri og land-
brug. Plovhestene forsvandt og
den lille gra Fergusontraktor blev
et kendt syn hos landmaendene.
Besaetninger blev sterre og nye

[l 3 :-.- 8 = .
St. Merlose Andelsmejeri pa Bygaden. Udateret.

malkeanlaeg blev sat op i staldene.
Disse tiltag mé& nok siges at vaere
indledningen til nye tider med spe-
cialisering og rationalisering, som

o

Udviklet i 1885 af N.J. Fjord, forstander
pé Forsggslaboratoriet. Den var naesten
eneraddende pa de danske mejerier langt
op i 1900-tallet.

Lurmeerket® blev overfort til staten
(Landbrugsministeriet) i 1911. 1 1991
blev det igen overdraget til Mejerifor-
eningen, som forestar kvalitetskontrol-
len. Lurpak®, som det kom til at hed-
de allerede i 1957, var ejet af Mejerifor-
eningen indtil 2012, og alle mejerier kun-
ne producere lurmaerket smer pa licens.
Herefter overgik varemaerket til Arla for
150 mio. kr.

8 Det amerikanske hjeelpeprogram til gen-
opbygning af Europa efter Anden Ver-
denskrig.

~
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blev vejen frem for mejeribruget til
gavn for landmandens gkonomi.
Omkring 1960 inds& Mejeriorga-
nisationen, at de nye tider krae-
vede mere aktiv markedsfaring.
Man ansatte de kendte karolinepi-
ger med det formal at sazlge fle-
re mejeriprodukter i bade ind- og
udland, ikke alene for smer, ost
og surmeaelksprodukter, men ogsa
for specialiteter og opskrifter, som
mejeriprodukterne indgik i.

Mejeristen

Som opvokset pa landet, stod
jeg selv en dag overfor spergs-
malet, hvad min fremtid ville by-
de. Mulighederne i tiden var ikke

I r-u_’--..--.----l L

Andelsin

- v -
cteriel lricesciul

som i dag. Min far havde en dag
snakket med mejeribestyreren pa
det lokale mejeri om muligheden
for en elevplads. Jeg havde tid-
ligere tit taget turen med meaelke-
kusken til mejeriet, nar maelken
blev hentet om morgenen, s& jeg
kendte udmezerket bade Sgrensen
og mejeristerne. Laerekontrakten
blev underskrevet, og jeg kunne
sé begynde den forste maj 1960.
Mange fortalte mig, at det var et
fag med mange muligheder, og
der ville jo altid vaere behov for
mejerister, da der stadigveek over
det ganske land var omkring tusin-
de mejerier tilbage, sa jeg sa frem
til den farste arbejdsdag.

IJ 1rm 1.&

Truelsdal Andelsmejeri, Roskildevej, Agerup. Udateret.
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Arbejdsdagen

Jeg madte op kl. 05.30 pa Tru-
elsdal A/M i Agerup med post-
adressen Roskildevej pr Vipperad,
nok lidt spaendt i maven, men jeg
kendte trods alt mejeristerne Carlo
og Vagn, som passede henholds-
vis skummesalen og smgrkamme-
ret. | osteriet var der andenéarsele-
ven Niels og arbejdsmanden Er-
ling, som arbejdede péa ostelagre-
ne. Mit forste job var at folge Niels
i osteriet med henblik pa at afle-
se ham efter 1 &r, da han skulle vi-
dere i elevtiden pé et andet mejeri.
De nzeste 2V2 ar skulle jeg sé veere
p& Truelsdal A/M, og i den perio-
de skulle jeg leere alt om ostefrem-
stilling af typen Samsg, samt pas-
se maskiner og dampkedlen, hvil-
ket vel nok var et stort ansvar at fa
i s& ung en alder. Jeg kom rigtig
godt ud af det med Niels; vi trak jo
pa samme hammel med det formal
at leere s& meget som muligt. Mor-
genjobbet foregik i osteriet og be-
stod i, at vi lagde garsdagens oste
til saltning samt tjekkede varmla-
geret, hvor ostene modnede den
forste tid ved en lidt hgjere tem-
peratur. S8 skulle ostekarret skol-
des, og osteforme og redskaberne
steriliseres. Klokken nzermede sig
nu de syv, og de forste maelkeku-
ske holdt allerede ved indvejnings-
rampen, hvor det var mejeribesty-
reren og en prgveudtager, som re-
gel en lokal husmand, der vejede
meelken ind. Niels stod for udvej-
ningen, og jeg hjalp til i skumme-

salen med Carlo, hvor der var nok
at se til. Maelken blev efter pas-
teuriseringen pumpet til ostekar-
ret og standardiseret til den rette
fedtprocent. Den resterende mael-
kemeengde blev separeret i centri-
fugen, hvor skummetmeelken blev
pumpet til tanken for returmaelk
og fleden til keerning af smor. Ef-
ter skumningen ved ni-tiden var vi
tilbage i osteriet, hvor meelken sd
blev opvarmet og tilsat en ren meel-
kesyrekultur, senere ostelgbe, og
efter henstand skulle koaguleres®,
derefter skeeres, hvorefter val-
len begyndte at traekke ud under
den efterfalgende omrgring, som
Sgrensen altid var med til. Oste-
ne blev efterfalgende i flere timer
formet under lufttryk. Efter et ar
skulle Niels lzere videre pa Kvanlg-
se mejeri, og en ny mejerielev, Ole
kom til. Jeg var nu steget lidt i gra-
derne, for nu var det mig, der stod
for udvejningen og osteriet, og det
var ogsa mig, Sgrensen henvendte
sig til angdende produktionen. Jeg
var nu ogsa som en del af uddan-
nelsen begyndt p4 Handelsskolen
i Holbeek. Her foregik undervisnin-
gen om eftermiddagen og i aftenti-
merne med henblik p& den afslut-
tende eksamen. De vigtigste fag
var salgsleere, handelsregning og
bogfoering.

9 Sterknet og stivnet proteinholdig mas-
se.
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Det videre forlob

Mit andet lzerested blev Spangs-
bro A/M ved Kalundborg, et noget
stgrre mejeri, hvor der ogsé blev
tappet meelk til konsum og produ-
ceret ost af typen Danbo. Her skul-
le jeg leere at lave smar med meje-
risten Richard som leeremester, og
vi fik et rigtigt godt samarbejde. In-
den laenge stod jeg selv for smaor-
produktionen, nar mejeristen hav-
de fri. Det var ogsa her, jeg fik ind-
sigt i laboratoriefunktionerne, idet
der ugentlig skulle foretages kvali-
tetskontrol og fedtbestemmelse af
leverandgrmaelken, som dannede
grundlag for beregning af maelke-
penge til de enkelte leverandgrer.
Bemandingen bestod af 5 mejeri-
ster, 2 mejerielever, 2 mejeriarbej-
dere, 1 chauffer, 1 arbejdsmand
og 4 damer. Vi to elever boede pa
mejeriet med kost og logi. Det var
helt nye omgivelser for mig, lands-
byen var ikke seerlig stor, men den-
gang var der en brugs, en bager,
en slagter og et forsamlingshus.
Mejeriorganisationen havde planer
om, at der indenfor kort tid skul-
le dannes en mejerikreds, K.M.S.
(Kalundborgegnens Mejeri Sam-
menslutning). Syv mejerier skulle
reduceres til tre. Heraf skulle der
udelukkende tappes til konsum
i Spangsbro, produceres smgr i
Ubby og produceres ost i Raklev.

Teorien
Inden uddannelsen kunne afslut-
tes, skulle jeg nu pa& mejerisko-

8

le, hvor den teoretiske del fore-
gik. De vigtigste fag var under-
visning i bakteriologi, fysik, ke-
mi, maskinleere, gkonomi, bereg-
ning samt gvelser i bade laborato-
rier og treeningsmejeriet. Efter ek-
samen og uddannelse var man rig-
tig godt rustet til det videre virke
i erhvervslivet. Nogle fik job i be-
sleegtede erhverv, men ellers var
det mejeribruget der trak, og sale-
des vendte jeg tilbage til Spangs-
bro A/M, hvor oste- og smearpro-
duktionen nu var vaek, og et nyt
udbygget mejeri stod feerdigt. De
tidligere klare meelkeflasker var nu
skiftet ud med brune flasker, og
surmeelksprodukterne blev tappet
i plastikbaegre. | administrationen
blev mejeribestyreren nu tituleret
som mejerileder, og han havde og-
sé et kontorhold under sig. Jeg fol-
te mig godt tilpas med at sta for
surmaelksproduktionen, men med
tiden begyndte jeg at kigge efter et
andet job.

Sammenlzegning og lukning

De 7 mejerier i den gamle Tollo-
se Kommune blev oprettet i arene
1887-89. | 1969 var de alle 7 ned-
lagt. 1 1966 1 der i Holbzek 2 by-
mejerier, som sammen med Tru-
elsdal A/M blev nedlagt og erstat-
tet af et nyt mejeri pa Jsterled. Jeg
teenkte, at sddan et nybygget me-
jeri lige var noget for mig. Der blev
kun tappet til konsum og produce-
ret smar, og jeg skulle sta for tap-
periet. Der var 6 meelkeudsalg i by-
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Artiklené forfatter pa Dansk Centralmost ca. 1980.

en, og 7 meelkemeend solgte maelk
til oplandet fra de gode gamle fol-
kevognsrugbred. Inden for fa ar
blev mejeriet dog opkabt af Jer-
nes Konsum Selskab (J.K.S) med
mejeri i Slagelse. | dag tappes al-
le maelkeprodukter i papkartonner,
og salgsdistributionen foregar fra
supermarkedernes kglemontre.”®
Jeg inds4, at en videre fremtid in-
den for mejeribruget ikke lige var
mig, og jeg sogte og fik ansaettel-
se indenfor levhedsmiddel og bio-
kemi, hvilket gav nye udfordringer,
men ogsd mange spaendende ar
fremover.

Andelsbyen

Som senior blev jeg forespurgt af
en tidligere mejerikollega, som var
frivillig i Andelsbyen Nyvang, om
jeg ville vaere med til at holde gang
i det gamle mejeri." Det blev til fem
ar, hvor jeg var med til at fremvise
mejerihdndveerket fra andelstidens
begyndelse for besggende. Af in-
terior i mejeriet var der den koniske

0 Efter ophaevelse af Mzelkeloven af
1940.

" Sgstrup Mejeri, oprettet i 1892, genop-
fort i 1991-92 i Andelsbyen Nyvang.
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Ejgil Piil Petersen og Leif Kristensen pak-
ker smor ved Gislevformen i Andelsbyen.

10

dampkedel, dampmaskinen, ind-
0g udvejningsveegte, grydepas-
teuren, meelkecentrifugen, oste-
kar og smgr-kaernen. | laboratoriet
var der en gerbercentrifuge til fast-
leeggelse af meelkens fedtindhold'
og analyseudstyr, som blandt an-
det bliver brugt til bestemmelse
af meelkekvalitet, bestemmelse af
torstof i oste samt til bestemmel-
se af vandindhold i smarret. Drif-
ten foregik over lgrdag og sendag,
hvor der pa forstedagen blev ma-
nuelt indvejet cirka 350 kg meelk,
som efter pasteurisering og cen-
trifugering blev separeret: skum-
metmeelken kom i ostekarret, og
fladen blev sendt til syrningskar-
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P4 mejeriets indvejningsperron i Andels-

byen. T.h. Ejgil Piil Petersen og midt i Leif
Kristensen. | forgrunden Nyvangs damp-

tromle, der er pa besog.

ret. Efter afkoling blev der efterfol-
gende tilsat meelkesyrekultur samt
ostelebe. P4 andendagen blev der
produceret rygeoste, og smarpro-
duktionen blev med Gislevformen
handpakket i enheder af 200 gram,
hvorefter mejeristen bragte pro-
duktionen til Trgnninge brugsfor-
ening for salg til andelsbyens be-
sggende.

Jeg kom i mejerileere i en tid, hvor
hele erhvervsstrukturen var i ri-
vende udvikling, og hvor jeg fulgte
mejeribruget med stor interesse.
Over tid skiftede jeg dog erhverv,
og i de falgende mange ar var jeg

ansat p& det daveerende Dansk
Centralmost i Tollgse. Senere fik
jeg anseaettelse indenfor biokemi
i Kebenhavn, som havde en af-
deling pa det tidligere Ejoy Meje-
ri med udvinding af enzymer. Ef-
ter min tid som frivillig mejerist pa
Nyvang blev jeg tilbudt et job, som
jeg stadig har, som vinmand en ef-
termiddag om ugen.

Set i bakspejlet

Det er nu 135 ar siden, at den or-
ganisatoriske og teknologiske ud-
vikling i Danmark var sd langt
fremme, at det forste andelsme-
jeri i Hjedding blev opfert. Dog
var smgr- og osteproduktion for-
bundet med en meget stor ma-
nuel indsats, og snart havde me-
jeristerne aflost de kvindelige me-
jersker i mejeribruget. Antallet af
mejerier i landet kulminerede om-
kring 1930, hvor der var cirka 1800
i drift. | dag er mejeriselskabet Ar-
la, der har f& produktionssteder
fordelt i Danmark, tilbage. Heraf
findes der et i Slagelse, som be-
handler og tapper mejeriprodukter
til hele Sjeelland. Derudover findes
der en reekke mindre mejerier isaer
for okologisk meaelk. De fleste er
medlemmer af Mejeriforeningen.’®

2 Metode udviklet i 1892-1895 af Dr. N.
Gerber, Schweiz.

3 | gjeblikket teeller Mejeriforeningen 29
medlemmer. lkke medlemmer: 14 me-
jerier.

11
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Bondesmor, futmaelk,
0g mejeriernes sociale ansvar

Siden bondestenalderen har
maelken spillet en vigtig rol-

le i vores kost. Den indeholder
mange vigtige stoffer, herunder
calcium og jod, og den kunne
ved sit indhold af B12-vitaminer
blandt andet forhindre skorbug.
P4 den anden side har maelken
ogsé vaeret en kilde til spred-
ning af sygdomme, som over-
fores i vores neere kontakt med
husdyr.

De alvorligste sygdomme i
1800-tallet var difteri, tyfus,
kvaegtuberkulose og salmonella.
Navnlig kveegtuberkulose kraeve-
de mange liv blandt bgrn og unge.
Et helt kuld barn kunne pa denne
made én efter én do af sygdom-
men, fordi man ikke var klar over,
at smitten bl.a. 1& gemt i alkovens
sengetg;.

Bondesmor

Inden oprettelse af andels- og feel-
lesmejerierne i 1880°erne var pro-
duktion af ost og smer pa garde-
ne husmorens og tjenestepiger-
nes opgave. Man kaernede smor
forst og fremmest til eget forbrug,
mens et evt. overskud blev afsat
til en handelsmand. Dette bonde-
smer var bestemt ikke altid af god
kvalitet. Det ndede gerne at blive
harsk. Mens de store garde hav-

12

de et malkekammer, blev meel-
ken pa de mindre steder opbeva-
ret i kar, der stod pa hylder i kok-
kenet. Meget snavs fra loftet kun-
ne nd at drysse ned i de abne kar,
inden fladen var skummet op og
kunne samles med skummeskeen.
At kaerne smor var ofte pigernes
morgenarbejde. Det var drgijt, for
processen matte ikke afbrydes.
Nogle gange slog det fejl, og sé var
der et par kneb, som kunne anven-
des. Hvis de ikke virkede, var sid-
ste forklaring den, at kaernen mat-
te veere forhekset! S& matte man
tilkalde den kloge mand eller kone,
hvorefter keernen og maelkekarre-
ne skulle skures og skoldes fri for
trolddommen.

Renlighed frem for alt!

Antallet af bakterier i maelken af-
haenger i hgj grad af korrekt be-
handling. Allerede i 1799-1800 ud-
kom en ‘Nye og fuldsteendig Huus-
holdningsbog’, og her kunne man
leese folgende: “Renlige bonder-
koner saetter ikke den maelk, hvor-
af de agter at tage flode, i den stue,
hvor de opholder sig...(citat)”.*
Desveerre var det dengang de feer-
reste landbokvinder, der kunne
leese, og endnu faerre, der ejede

' Kilde: Dagliglivi Danmark, Bd. VIII.
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denne udmeerkede bog. | lobet af
anden halvdel af 1800-tallet blev
betydningen af renlighed udbredt
bl.a. gennem sommerhgjskole-
kurser for kvinder® og ved bgn-
derdetrenes ophold som hushold-
ningselever pa herregardene.

Ingen futmaelk til mine bgrn!

Det var ikke altid let at overbevi-
se den ldre generation om det
gavnlige ved oprettelse af et an-
delsmejeri. | den forste tid efter
andelsmejeriernes oprettelse be-
holdt man meelk til eget forbrug
pé garden. Kvinderne nasrede mis-
tro til futmaelk'® og centrifugesmaer.
Sadan et produkt kunne umuligt
veeret sundt! Bgrnene skulle ik-

nsatte péd Andelsmejeriet Birkholm i Ugerlose 1918: mejeristeeestepie, mejerske og

ke drikke den slags i skolen, men
komme hjem og drikke maelk fra
mors egen ko!

Helt ubegrundet var det forste for-
behold ikke. Indtil 1890’erne havde
man ikke helt styr pa den smitte-
kilde, som meelken kunne udggare.
Returmeelken fra mejerierne var en
blanding af maelk fra flere besaet-
ninger, hvilket forogede risiko for
smittespredning. | 1892 isolerede
den tyske bakteriolog Robert Koch
tuberkelbacillen og aret efter ko-
lerabacillen. Pasteurisering af re-

® Fra 1861 gennemfgrte Christian Kold
sommerhgjskolekurser for kvinder.

6 Centrifugeret meelk, ogsa kaldet fut-
meelk.

yderst t.h. mejeribestyrer Petersen med kone og datter.
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turmaelk til dyr blev derfor lovplig-
tig i 1898. Pasteurisering af maelk
til konsum blev imidlertid forst lov-
pligtig i 1940’°erne. Kunderne kun-
ne ikke lide smagen af pasteurise-
ret maelk! Det minder om dansker-
nes aversion mod UHT-maelk, som
siges at smage ’breendt’.
Endvidere cirkulerede der i 1881 i
Vort Landbrug en - set med vore
gjne - absurd diskussion om, hvor-
vidt det var 'tilberligt’, at husmode-
ren mistede et vigtigt arbejde! Hun
skulle helst ikke fa for megen tid til
broderi, haekling og andre nymo-
dens unyttige sysler."”

Socialt ansvar

Anden halvdel af 1800-tallet var
perioden for de store bakteriologi-
ske forskningsfremskridt. Det var
navnlig forskerne ved Landbohgj-
skolen og Laboratoriet for Land-
okonomiske Forsgg, der gjorde en
banebrydende indsats med hen-
syn til bekeempelse af kveegtuber-
kulose og forskning i maelkehygiej-
ne. De store maelkefirmaer, herun-
der navnlig Kegbenhavns Meelke-
forsyning, indbed bade leeger og
dyrlaeger til at tage seede i deres
bestyrelser.

Kgbenhavns Malkeforsyning blev
stiftet i 1878 som den forste af de
store maelkeleverandorer i hoved-
staden. Selskabet byggede pa et
etisk grundlag, idet det hejst matte
give 5 % i udbytte. Resten af over-
skuddet skulle bl.a. bruges til at le-
vere meaelk til nedsat pris til asy-
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ler, fattige og syge. Med tiden blev
der desuden indfert Bornemeelk,
en maerkevare, som kom fra god-
kendte og dyrleegekontrollerede
tuberkulosefri besaetninger. Den
fandt stor afsaetning i byerne.
Kgbenhavns Maelkeforsyning stil-
lede allerede i 1890’erne krav til le-
verandgrerne om kgling af maelken
til 5°, hvilket er meget lig det, der
kraeves nu.'® Desuden blev der stil-
let krav med hensyn til personalets
sundhedstilstand og jeevnlig dyr-
leegekontrol af besaetningerne.
Det forlyder, at mejeribestyrer
Schou fra St. Merlgse gav sine an-
satte folgende instruks: “En ren
halmvisk i treeskoene og ingen skra
i munden!”.

Mejeribestyrer Schou, Merlose Andelsme-
jeri, omgivet af sine mejerister. Datering:
ca. 1910.
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Meelkemand Svend Aage Hansen karer maelk ud til sine kunder i Ugerlose. Datering:
1950°erne.

Meelken blev leveret to gange om
dagen, og her spillede meelketo-
gene en vigtig rolle. Meelken blev
behandlet som ilgods.’® Meelkejun-
gerne blev tilbageleveret spulet og
skoldet. De gik af brug i 1960’erne,
da man overgik til at afhente maelk
i tankvogne.

Ved Malkeloven af 1940 fik mejeri-
erne monopol pa salg af maelk i by-
erne.?® Den skulle sikre maelkefor-
syningen til bybefolkningen til en ri-
melig pris. Kommunerne var med til
at sikre prislejet! Flere, der har bo-
etien by itresserne, har endnu op-
levet mejeriudsalgenes og isme-
jeriernes smor i dritler og de store
vinduer, som blev holdt kelige ved
en jevn vandstrom. Udover salg
fra mejeriudsalgene og ismejerier-

ne blev meelken leveret af maelke-
maend, som havde unge meelke-
drenge i maelkedrengestribede kit-
ler ansat til at rende frem og tilbage
mellem kunderne og vognen. Deres
lon var for mange familier et uund-
veerligt bidrag til familiens under-
hold. Deres meget lange arbejds-
dage gav imidlertid startskuddet
til diskussionen om bgrnearbejde
udenfor fabriksomradet.

7 Kilde: Dagliglivi Danmark, Bd.VI

® Ra meelk solgt ved staldderen skal hol-
des nedkelet til 6 ° og ma ikke veere
mere end 24 timer gammel.

% Meelketogene korte til Frederiksberg til

Trifolium og Solbjerg, og til Nerrebro til

Mejeriet Enigheden.

Mzaelkeloven blev forst afskaffet i

1970°erne.

2

o
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Min skoletid

af Ingrid Clemensen

Min skoletid

Ingrid Clemensen, St. Merlo-
se, gik i Ordrup Skole fra 1940-
1947. Nedenstiende er erin-
dringer fra hendes skoletid.

Det er mange ar siden, at jeg be-
gyndte at ga i skole. Jeg var syv
ar og begyndte i Ordrup Skole i
1940.

Vi var seks elever, to piger og fi-
re drenge, og vores laererinde hed
frk. Rasmussen. Dengang sagde
vi De og efternavn til laererne.

Jeg mindes den forste skoledag
helt tydeligt. Min mor fulgte mig
i skole. En anden erindring fra de
forste dage er, at vi nogle fa dage
efter var pa vej i skole — dengang
gik vi — og blev mgdt af de sto-

re elever, som sagde, at vi skulle
ga hjem igen, da krigen var kom-
met til Danmark om natten den 9.
april. De satte os bag p& deres
cykler og kerte os hjem. Al skole-
gang var aflyst den dag.

Skolen bag skoven

Jeg mindes, hvordan der sa ud
derude i skolen bag skoven ved
Sotofte. Det forste ar gik vi hos
frk. Rasmussen, et ar i forste klas-
se og to &r i anden klasse. Vi hav-
de en spisestue, hvor der var kna-
geraekker til vores tgj — i den ene
ende til pigerne og i den anden
ende til drengene. Indenfor deren
var der en vaskekumme med rig-
tig vandhane. Leererinden overva-

Ordrup By,
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af Ingrid Clemensen

gede strengt, at vi havde vasket
haender, nar vi havde veeret pa
WC. Langs vinduet var der et bord
og to baenke, hvor vi i frikvarte-
rerne kunne spise vores mad.
Om vinteren matte vi godt sidde
i skolestuen i varmen, da der ik-
ke var varme derude. | skolestu-
en var der en stor sort kakkel-
ovn, og ved siden af den stod der
en breendselskasse, der var fyldt
med breende og terv til at fyre
med. Ved siden af stod katederet,
hvor frk. Rasmussen sad, og bag
ved hende var tavlen. Ved den an-
den side stod en reol, hvor vi lag-
de vores skrivebager, nar vi skul-
le hjem.

| det nederste hjgrne af skolestu-
en stod et gammelt skab, hvor vi
opbevarede vore tavler. Vi brugte

dengang tavler og grifler. P4 vaeg-
gene hang der undervisningstav-
ler af dyr, og lige indenfor deren
hang et stort landkort over Dan-
mark. | de sma klasser leerte vi by-
erne paremse. Vi sad to og to ved
skrivepulte med en fast beenk. |
bordet var der i midten et hul til
blaekhuset, da vi skrev med pen-
neskaft. Det kunne godt vaere no-
get griseri med bleek p& bordene.
Under krigen var der mangel pa
alt, ogsd pa breendsel. S& hver
vinter blev der sat en skillevaeg op
i skolestuen, og vi rykkede sam-
men pa den halve plads. Nar vi
kom i anden klasse, var vi - hvor
utroligt end det lyder - to argange
i samme klasse. Jeg forstar ikke i
dag, hvordan det kunne lade sig
gore. P4 den made kom vi jo til at

o

| baggrunden den gamle skole. U-clatérét:.L '
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ga i skole med mange forskellige,
da vi hvert andet ar gik sammen
med en eldre klasse og hvert an-
det ar med en yngre klasse.

Laererinden

Vores leererinde var (syntes vi
dengang) en gammel froken. Lae-
rerinder var altid frokener.?' Jeg
kan se hende for mig endnu: lille,
rund og med en masse tgj pa og
haret redt stramt tilbage med en
knold i nakken. Jeg har siden reg-
net ud, at hun sikkert ikke var me-
re end i 40’erne.

| de forste &r vi gik i skole, var he-
le klassen altid til fedselsdag hos
hinanden, ogsa frakenen.

Vi spadserede i flok sammen fra
skolen og derhen, hvor vi skulle
fejre. Vi gik kun i skolen hver an-
den dag, men vi havde en masse
lektier for hjemme, som vi skulle
leese og leere udenad. Men det var
nok ikke s& dumt, for man bliver
tit forbavset over, hvad man hu-
sker endnu. Vi sang altid morgen-
sang, og da stod vi op ved borde-
ne. Jeg kan ogsé huske, at vi i de
sma klasser om morgenen skulle
vise leererinden, at vi havde rene
negle!

| de sma klasser sang vi felgende
sang, inden vi skulle hjem:

Nu er skolen til ende, og til hjem-
met vi ga.

Hvad vi leerte at kende, skal vi nok
huske pa.

Og sa gik vi op og gav leererin-
den handen og sagde paent far-
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vel, mens pigerne nejede og dren-
gene bukkede paent.

Disciplin og respekt

Nar nogen bankede p& dgren ind
til skolestuen, sprang vi op og stod
ret ved bordene. Det gjorde vi og-
s, nar vores leererinde kom ind.
Der var respekt for voksne den-
gang, men maske var det for me-
get disciplin. Det med at & lov til
at g& i garden var ikke en vittighed
dengang. Man rakte en finger op
og spurgte, og toiletterne var i gar-
den ovre ved udhuset. Der var WC
for piger og for drenge i hvert sit
udhus. Der var ikke rindende vand,
men dog en snor pa en krog, som
man hev i, og s& skyllede det ud.
Der var pa det tidspunkt nok in-
gen, der havde WC hjemme, sa
det var meget moderne. Hjemme
havde alle bare et lokum i garden
med en spand, der skulle tammes.
Vi havde en dejlig skolegard til
frikvartererne, men det var ikke
s sjovt, ndr man i de sma klas-
ser havde frikvarter sammen med
de store, for sa blev der sjel-
dent plads til de smé& og deres le-
ge. Der blev tit - iseer af de store
- spillet rundbold og langbold i fri-
kvartererne.

Vinter, sutsko og slaedefart
Man matte ikke g& ind i skolestu-
en uden sutsko, i hvert fald ik-
ke om vinteren, for dengang un-
der krigen var det noget maerke-
ligt fodtgj, mange matte ga med.
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af Ingrid Clemensen

Nogle havde det man kaldte fedt-
leederstovler med sngre hele ve-
jen op, og de var tit flere numre for
store, da de enten var arvet eller
kabt billigt af nogle andre.

Jeg brugte gummistavler, men de
var bade kolde og tynde. Nogle
gik i traesko, hvilket heller ikke var
rart, iseer ikke om vinteren.

Det var jo ikke sddan noget leek-
kert fodtgj, som bgrn bruger i dag.
Det kendte man ikke dengang.
Men det var festligt og sjovt, nar
det var rigtig vinter, og vi blev kart
i skole i kane med hest og bjeel-
der. Der var tit spaendt en hel raek-
ke keelke bag kanen!

Det var der ingen fare ved, for der
var ingen biler dengang. Der var
jo ingen benzin. De fa, der kor-
te under krigen, havde en kakkel-
ovn bagpd med generatorbreen-
de. Kun lzegen, dyrlaegen og en-
kelte andre havde biler dengang.

Oprykning blandt de store

Efter tre ars skolegang hos frk.
Rasmussen i forskolen skulle vi
op i de store klasser, og her var
det en leerer, der underviste. Han
hed K.W.G. Kristiansen. Ingen
vidste, hvad han hed til fornavn,
for det brugte man ikke.

Han underviste os i de neeste fire
ar. Det var den samme skolebyg-
ning, men i modsat ende. Der var
ikke megen forskel pa skolestu-
ens indretning. Jeg mindes dog
et skab med udstoppede fugle og
dyr ved siden af kakkelovnen.

Skolepigen Ingrid Jensen (g. Clemensen).

Her gik vi hver anden dag fortsat
to klasser sammen. Det vil sige, at
vi gik to ar i tredje og to ar i fierde
klasse.?? Nu havde vi endnu fle-
re lektier for derhjemme. Vi havde
geografi, katekismus og bibelhi-

2 Nar en lzererinde blev gift, matte hun
opgive sit arbejde. Hjem til kedgryder-
ne!

2 Til sammen 7 ars skolegang.
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Syskole i Ordrup Skole, formentlig i 1930’erne.

storie, danmarkshistorie og selv-
folgelig regning og dansk. Den-
gang var det lige sa& ngdvendigt
at kunne stave rigtigt som at skri-
ve peent, og jeg er ved at tro, at
vi dengang var bedre til det end
i dag i skolerne. Vi havde ingen
gymnastiksal i Ordrup skole, kun
nogle ribber i spisestuen.

Pigerne gik ogsa i syskole hos lee-
rerinden. Det skete efter skole-
tid, hvor drengene fik fri og kun-
ne gd hjem! Det forste ar leerte
vi at strikke grydelapper med en
haeklet kant udenom. Det neeste
vi skulle lzere var at sy, sa vi lave-
de alle sammen en ternet sypose
af enten rad-, gron- eller blaternet
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stof. Vi broderede i korssting vo-
res navn pa den. Da vi blev starre,
syede vi forkleeder og strikkede
vanter. Under krigen var det svaert
at fa garn eller stof, men jeg tror at
skolerne fik tildelt noget.

| dag har bernene selvfglgelig
mange andre fag, som vi aldrig
leerte. Vi havde ikke sprogunder-
visning, men dansk var tilstraek-
keligt, for der var ikke behov for
andet dengang, da der ikke var
nogen, der rejste til udlandet. Vi
havde heller ikke matematik og
meget lidt verdenshistorie.

Udflugter og forngjelser
Vore skoleudflugter rakte ikke s&
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langt under krigen. Vi var i Ring-
sted, Sorg og Holbaek, men ellers
var det en udflugt med hestevogn
til Vrangeskov eller Skjoldenaes-
holm, og her var vores foraeldre
med. Der var engang tale om en
tur med toget til Kabenhavn, men
da det var for risikabelt under kri-
gen, og alle foreeldre skulle sige
ja, blev det ikke til noget.

Om sommeren spadserede vi
med vores leerer til Kyringe Sgo,
hvor vi badede, og han provede
at leere os at svomme, men ingen
leerte det vist rigtigt. Det var dog
hyggeligt, og vi slap for at sidde
i den varme skolestue i det fine
vejr.

Vores lzerer spillede pa violin, hu-

sker jeg, men ikke alt for godt.
Vi sang meget, ogsa i skolen og
iseer de danske faedrelandssange
var dengang noget bade bgarn og
voksne var glade for. Vi var meget
mere nationale og faedrelands-
kaerlige dengang. | dag er det fak-
tisk kun ved landskampe, man
hgrer at de nationale sange bli-
ver brugt, og jeg har indtryk af, at
born og unge i dag tager afstand
fra de mange skonne danske
feedrelandssange. Maske skyldes
det, at man ikke laerer dem mere i
skolerne, hvilket jeg synes er me-
get synd.

Eksamen i april
| april havde vi eksamen, alle syv

startede dér. Udateret.

Leerer Olsen, Ordrup Skole, med sine elever pa udflugt en del &r inde artiklens forfatter
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klasser samme dag. S& kom pree-
sten og skolekommissionen for at
hgre pa. Man fik dengang ug, ug*,
ug’, mg eller mg- men mange fik
ug’er. Jeg fik i hvert fald altid ren
ug.

Eksamensdagen var en stor dag
for os alle. Den dag kunne vi kabe
slik, og sé& var vi i skoven og lege
alle sammen. Skolen 14 jo lige op
af skoven, og vi havde Hgjbjerg li-
ge indenfor reekkevidde. Efter syv
ar i skolen hver anden dag kom vi
ud at tjene kun 14 ar gamle!®® Jeg
kom péa en gard i Ordrup med fire
bern og tre landbrugsmedhjzelpe-
re, sa der var meget at lave.
Nogle fa kom pé realskole, enten
i Tollese eller i Stenlille. Det var
hovedsagelig drenge, og fra min
klasse var der ingen, som kom vi-
dere i skolesystemet.

Julefesten og sammenhold

En tradition, der gav et maegtigt
godt sammenhold for vores sko-
ledistrikt Ordrup/Kyringe, var den
arlige juletraesfest, der altid blev
holdt pa skolen den 5. januar, Hel-
ligtrekongersaften. Nogle af for-
ldrene var med til at arrange-
re det, og det var bade for elever,
foreeldre og sgskende, store savel
som sma. Nogle foreeldre lavede
kaffe i leererens kgkken, og andre
stod for serveringen. Foraeldrene
havde ogsa bagt kager.

Juletreeet stod i den ene skole-
stue, og der blev drukket kaffe
i den anden og i leererens stuer.
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Foreeldrene havde pyntet juletrae-
et med hjemmelavet pynt, hjerter
og kreemmerhuse. Der var leven-
de lys pa traeet, s& der stod altid
et par spande med vand og nogle
svabere klar til slukning af gnister.
Der var virkelig treengsel denne
aften, nar alle modtes i deres fi-
neste tgj. Alle var med, og det var
en god tradition, og vi kom og-
s& med, efter vi var kommet ud af
skolen.

Ordrup skole i dag

Ordrup skole i dag ser ud som
dengang udefra. Den blev ned-
lagt i 1956, da St. Merlgse Cen-
tralskole blev bygget, men vi, der
har géet i skole derude i syv ar,
vil nok altid teenke tilbage pa den
med glaede. Den ligger et af de
sk@nneste steder pa Midtsjaelland
ved Ordrup Skov og med udsigt til
Gyrstinge sg.

Siden lukningen har den veeret i
privat eje, og i dag er der en min-
dre virksomhed i lokalerne. Det
er ren nostalgi at besgge skolen,
iseer for os, der har gaet der. Den
gamle sorte kakkelovn star stadig
i rummet, og selvom der er revet
veegge ned og moderniseret, sd
ligner det alligevel stadig ’skolen
i Ordrup’.

2 Der gik omkring 50 bern gennemsnitlig
i Ordrup skole i de syv klasser.
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Generalforsamling
den 8. marts 2018

Til generalforsamlingen var
mgdt ca. 50 af foreningens
medlemmer. Som dirigent valg-
tes Niels Jensen, Skimmede,
der startede med at konstate-
re, at generalforsamlingen var
lovligt indvarslet. Herefter af-
lagde formand Svend Aage K.
Jorgensen beretning. Han kun-
ne forteelle, at der i 2017 var fin
tilslutning til de 6 aftenarrange-
menter og 3 udflugter, som for-

Formand Sv. Aage K. Jgrgenen af-
lzegger beretning.

eningen afholdt, samt til gene-
ralforsamlingen. Desveerre har
man mattet notere et fald i an-
tal medlemmer fra 305 til 280.
Men heldigvis kommer der sta-
dig nye til, som formanden ha-
bede pa ville fA mange gode op-
levelser i foreningen.

Derefter fortalte formanden om
det forlebne ars arbejde i arran-
gements-, gkonomi- og bladud-
valget samt udvalget for offent-
lig planleegning. Desuden be-
rettede han om, hvad der var
foregaet i Tollase Lokalarkiv.

| en tid, hvor der er rigtig man-
ge tilbud i lokalsamfundet, tak-
kede formanden til slut for god
opbakning og fint fremmgade.
Der var ogsa en tak til dem, der
giver et nap med ved arrange-
menterne samt til foreningens
"husorkester”. Der var ogsa en
personlig tak fra formanden til
bestyrelse og suppleanter for
et godt og konstruktivt samar-

bejde.
Formandens beretning blev
godkendt, hvorefter kasserer

Erik Lausen fremlagde regn-
skabet. | 2017 var der ind-
teegter for kr. 89.729 og udgif-
ter for kr. 102.344, hvilket gav
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et underskud pa kr. 12.615. Pr.
31.12.2017 havde foreningen
en egenkapital pa kr. 61.833.
Regnskabet blev godkendt -
det samme blev budgettet for
2018. Foreningen fortseetter
med uzendret kontingent.
Herefter var der valg til besty-
relsen. P& valg var Svend Aage
Kejlskov Jargensen, Ejgil Piil
Petersen, Grethe Preisler og
Carsten Kristoffersen, der alle
blev genvalgt. Som suppleant
for 2 &r genvalgtes John
Jeppesen. Som revisor for 2 &r
genvalgtes Bruno Jensen, og
som revisorsuppleant for 1 &r
blev Bent Petersen ligeledes
genvalgt.

Efter generalforsamlingen var

der for 7. ar i treek lokalhisto-
risk quiz ved arkivleder Inge-Lis
Madsen. Deltagerne blev ind-
delt i hold a 5-6 personer, der
sammen besvarede 30 sporgs-
mal, Efter at have lgbet alle svar
igennem, kunne det konstate-
res, at 3 borde alle havde 25
rigtige, hvorfor der blev stillet 3
ekstrasporgsmal. Efter denne
runde var der stadig stemme-
lighed, idet 2 af bordene havde
besvaret alle 3 spgrgsmal rig-
tigt. Herefter matte der lodtraek-
ning til, og vinder blev bordet
med Anne-Marie og Mogens
Helt, Esther Rasmussen, Axel
Sejer Jensen og Bent Petersen,
der hver modtog en flaske rgd-
vin som tak for indsatsen.

Der lyttes til formandens beretning.
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Konstituering

Efter generalforsamlingen har bestyrelsen konstitueret sig
som falger:

Formand: Sv. Aage Kejlskov Jargensen.

Naestformand: Marina Wijngaard.

Kasserer og

kasserersuppleant: Erik Lausen og Carsten Kristoffersen.

Protokolforer: Ejqil Piil Petersen.

Gkonomiudvalg: Erik Lausen (formand), Carsten Kristoffersen,
Kirsten Lousdal, John Jeppesen og Sv. Aage
K. Jergensen (observater).

Arrangements-

udvalg: Sv. Aage K. Jorgensen (formand), Carsten
Kristoffersen, Vivian Pihl, Ejgil Piil Petersen
og Grethe Preisler.

Udvalg for offentlig

planlaegning: Marina Wijngaard (formand), Kirsten Lousdal,
Erik Lausen og Carsten Kristoffersen.
Bladudvalg: Inge-Lis Madsen (formand), Marina Wijngaard,

Grethe Preisler, Kirsten Lousdal og Carsten
Kristoffersen.

Kontingent Agtepar: 250 kr.  Enlige: 150 kr.

Kontingentet er for et helt ar og kan betales ved mgdeaftenerne i ja-
nuar og februar. Ved kontantbetaling medbringes den tilsendte op-
kreevning. Der kan ogsa indbetales p& konto 4398 5397081 eller via
MobilePay pa 97998 inden 1. marts.

Er der medlemmer, der gnsker transport til mederne? Ring til et af
bestyrelsesmedlemmerne, som vil hjeelpe med samkarsel.

Medlemmer har gratis adgang til aftenarrangementerne.
Kaffe med brod: 30 kr. Gaestebillet: 20 kr.

Lassalgspris pa ekstra numre af medlemsbladet: 30 kr.
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Arrangementer 2018/2019

(se ogsa www.tollgse.dk)

Alle moder holdes i Aktivitetshuset Tollose, Nytorv 14

Lordag den 12. maj 2018 kl. 11.00

Miniudflugt til Kongsgaarden, Strandvejen 11, Vester Broby, 4180
Sorg. Modested Kongsgaardens P-plads. Aftal evt. samkarsel.
Max. 40 deltagere. Guidet rundvisning: Pris inkl. frokost, kaffe,
kage: 150 kr. pers. Tilmelding mail/tlf. senest den 5. maj til Vivi-
an Pihl (60627174) eller Carsten Kristoffersen (31424884). Omta-
le af udflugten kan ses i medlemsblad Efterar 2017 eller pa www.
tollgse.dk.

Torsdag den 14. juni 2018 kl. 18.00

Byvandring i St. Merlgse: Guide Ejgil Piil Petersen.

Mgdested Mgllevang, @rnevej 50, St. Merlgse. Aftal evt. sam-
karsel. Max. 40 prs. Pris inkl. traktement 100 kr. pers. Tilmelding
mail/tlif. senest den 7. juni til Vivian Pihl (60627174) eller Carsten
Kristoffersen (31424884). Omtale af udflugten kan ses i med-
lemsblad Efterar 2017 eller pa www.tellgse.dk.

Sondag den 2. september 2018 kl. 11.00:
Det store Theselskab p& Holbak Museum.

Lordag den 8. september 2018

Busudflugt til Koldinghus/Kongernes Jelling. Guidet rundvisning
p& Koldinghus efterfulgt af frokost i slottets keelder. Efterfalgen-
de karsel til Kongernes Jelling med et kaffe/kage-stop under-
vejs. Max. 50 pers. Afgang Tellgse St. kl. 07.15, Ugerlase Kirke kl.
07.30. Deltagerpris inkl. solid frokost, kaffe/kage — 600 kr. pers.
Tilmelding senest den 18. august til Erik Lausen (61665922) eller
Carsten Kristoffersen (31424884). Betaling senest den 31. maj for
allerede tilmeldte, senere ved tilmelding derefter. Ved afbud far
man indtil den 2/9 sit indbetalte belgb tilbage. Senere kun hvis
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der er venteliste. Omtale af udflugten kan ses i medlemsblad Efterar
2017 eller pad www.tgllgse.dk.

Torsdag den 11. oktober 2018 kl. 19.30
Alf Tornberg, Lejre: Grgnland set fra forskellige vinkler/mange fotos.

Torsdag den 8. november 2018 kl. 19.30
Middelalderarkeeolog Martin Pavon: Guld og gregnne skove i Vest-
sjeelland

Torsdag den 13. december 2018 kl. 19.30
Ole Bach Piekut, sogneprzest Tallese Kirke: Julemode/foredrag.

Torsdag den 10. januar 2019 kl. 19.30
Historiker Lone Fasmer: Korn, mel, bagning i historisk perspektiv.

Torsdag den 14. februar 2019 kl. 19.30
Globetrotter Jan Tverng: Roverhistorier fra alverdens stovede lan-
deveje.

Torsdag den 14. marts 2019 kl. 19.30
Generalforsamling efterfulgt af lokalhistorisk quiz ved arkivleder In-
ge-Lis Madsen

Torsdag den 11. april 2019 kl. 19.30
Bjarne Langholm: 40 &r i politiets tjeneste, politihundesport og "Lau-
rits Betjent” i Nyvang.
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